- ALATABLEDE
CLAUDINE

BAR, RESTAURANT, TRAITEUR

REPAS EN FAMILLE ET ENTRE
AMIS, MARIAGE, COMMUNION,
TOUTES CEREMONIES,
BUFFET FROID, PLATS CUISINES

Devis gratuit
Menus modifiables
Commandes minimum72h a l'avance

1 rue de la gare
Hameau Les Forges St Bernard
10310 Ville Sous La Ferté
Tel : 03.25.27.85.91
alatabledeclaudine@orange.fr




Buffetnl

9 crudités
(100g/pers)

3 galades composces
(150g/pers)

vosette. aaucisson d lail,
voulade, salam\

Terrine de campagnt malso:lt
oti de porc ou poule

\f.r
ROSb‘f(‘Q‘nanchzs de chague par peesonnc)

BUFFCt NOQ 16€/pcrsonm

2 crudités
(100g/pers)
3 salades composées
(1509/pers)

rosette, saucisson a lail,
jambon cru
Terrine de campagne maison
Saumon ¢n Bellevue ou farci
8 ou terrine de sole auy petits légumes
Rosbif, Rati de porc

(2 tranches de chaque par personne)

19€/personne
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1504/,
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flsag/prrs) Posccs
1sson j 1y
ail, ro
‘ AL s Foula
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€ Par personpe)

Rosette, gy 7

U fareq

(2 tranches de chag

24¢/ Personne




Le Complet 15,00¢

Ros¢ .
Terrine maison

Poulct, Roti de pore
Bric

Les Crudités - 10.00€ le kg

Carottes, céleri rémoulade, tomates, concombres, haricots verts, betteraves rouges
cuites ou crues, macédoine de légumes, chou rouge, endives™, melon™, chou-fleur,
coleslaw (chou, carotte, oignon), duo carotte/céleri, champignons auyx fines herbes

“en saison

Les Salades Composées : 12.00€ le kg
Salades de Pates:

Tortis surimi, strashourgeoise (cervelas, emmenthal, oignons), perles marinées (micttes
de surimi, crevettes, ancth), penne pesto (tomates, olives, sauce pesto), coquilles jambon
emmenthal, coquillettes flamenco (poivrons, tomates, crevettes, mats, chorizo)

Salades de pommes de terre:

Piémontaise, pomme de terre harengs fumés, Montbéliarde (saucisses fumées, lardons,
moutarde a I'ancicnne), pécheur(thon, tomate, olives), Strashourgeoise (cervelas,
saucisses de Francfort, cornichons, oignons)

Salades de riz:
Curry et fruits de mer, Nigoise, pécheur (thon ,tomates,olives noires)

Salades divers:

Taboulé aux raisins ou au poulet, champignons a la Grecque, chou a la Strashourgeoise
(cervelas, emmenthal, oignon),tomates a la Grecque (olives noires, féta, oignons rouges),
Tzataiki (concombre rapé, ail, fromage frais), salade de muscau, salade César (poulet,
parmesan, tomates cerises)

Salade That (crabe, mangue, cacahuttes) +2€ le kg




La Carte

Notre Charcuterie Maison

Rillette de povestas ol Lt e e SR S T T 17.00€ lc kg
Terrine de canard au CAVAUOS .........cccuviimimnincinneniniinneneiniaseseenesesesenssesensass 21.00€ le kg
ierrine de lapin aux'noisettes ... ..o i o LUE Sen el e L S 21.00€ l¢c kg
Terrine de campagne aux poivres verts ou a l'échalote ..., 17.50€ le kg
Terrine de chevreuil aux S baies et au marc de Champagne ...........coocceeeneenenee 25.50€ l¢c kg
Terrine de SaNGHEr AU COGNAC ......ccoenemimnencnininneinineaneneninaeneneassseenessssesensasenes 25.50€ le kg

Nos Entrées Froides

Cornet de jambon a 13 PATISIENNC .........coccvvimiminieninieninienineeenseinsenesenenseneasenes 3.90¢

Mini tomates ¢t concombre farcis au thon ............covvviinninnnnnnenenn 4.30€

Aspic d’avocat, tomate, crevettes sauce aneth ... 6.80€
Salade Franc-Comtoise (salade, Comté, Jambon cru, tomate, @uf) ................ 7.10€
Salade Océane (salade, tomate, caeur de palmier, saumon fumé, crevettes) ... 8.20€
Salade Périgourdine (salade, magret fumé, foic gras, tomate, @uf's) ........... 8.90€
Terrine aux deux SAUMONS ........covvvninininnininininiininaeseseasenenens 2 6.90€
Terrine de sole aux petits [EGUMES ... 6.10€
Terrine de St Jacques aux POIFEAUY ........ovenevinieeninineseseninennns 8.10¢€

Foic gras de canard sur son lit de gelée au ratafia de Champagne ................. 8.80¢
Marbré de foic gras aux pommes et pain d'épices .......oocvevceencnnenne - 9.10¢
Saumon en Bellevue, crevettes, sauce aux herbes ... 7.20€
Saumon farci en darne, crevettes, sauce aux herbes ..........ooevnnennennnncnns 7.80€
ROSDIf cuit (dlresSé SUP PlAt) «.c.ceceereeeeeeeerereeeeeeensesessassssessssassassassssssesssess 37.00€ le kg
Roti de porc (dressé sur plat) .. 22.00€ le kg
Gigot d'agneau (dressé SUP Plat) .......covvencmnienennennsenseensenssensesssensssnsensees 31.00€ le kg
Roti de veau (dressé sur plat) ...... : 31.00€ lc kg
Potlel roti(dressésut PIAL) o i i e e M 18.00€ le kg
Platcau de charcuteric 4 (rosctte, saucisson a l'ail, salami, jambon blanc) ... 3.30€
Plateauae CHateuTerle 6 o8 S ot o s i e Ve R0 SO (RO 5.60€
(terrine maison, paté en croute, rosette, saucisson a l'ail, jambon cru, salami)

Plateau a partager (charcuteric, fromages, crudités) ........ovvivcnenncnncnnees 10.00€



La Carte

Nos Entrées Chaudes

Feuilleté de fruits de mer et St Jacques sauce Riesling ........ccocecvcvcvccnccnn. 8.50€
Bouchée a 1 reine aVeEe i tle VEAU ......ccocvccuemienenccnennenecnenenseeenensacesensasanes 6.20€
Croute de ris de veau aux morilles sauce Champagne ............cccovevevinininnnnnn. 11.90€
Fiand. atlatviande . ..o il TR N e s 3.00¢
Eabdeanute entior il oo SRl A MR i N 3.00¢ (la part)
Panier de lapin aux noisettes et au Cognac ... 5.20€
Quiche Champenoise™ (fonduc de légumes, andouillette, chaource) .............. 17.00€
Qiche:Eormaing o aaimie o 00 S T e e e e U 12.00€
Duichie torrate .Thon™ ... ...l ittt e S T G S 14.00€
QuicheTouy;8 frommagest. ..ot it B T Ret LS L S 13.00¢
Uuiche jambon /fromage” .. ..l S L S 12.00€
Quiche SAUMON /POIPCAUN" ........ocuoieeninsoninerisuesedunsnaredh e vott idsssssumansissenbilh 17.00€
Quiche Savoyarde (pdt lardons, reblochon)” ..........coovnnncnnennnenennes 17.00¢
Tourte de la vallée de Munster™( veau et porc marings) ......ccooovcvennencnnns 20.00¢
Tourte vigneronne aux CEPES™ .........coinninninininniinneissssesssesassesssssssasens

CEOQUE MORSICUT ... v.con o Foler e iheonensvoiodunbansssnsnses Resssasasasaiaa i o MR S

DrOUC: SAUMON BUNIE .. ... o oot ismsntiinasios i oath s e pos i ot T e Ll
CraqueRan CHOVESE “iix.. el 2 0 B o et RS i Ry

Croque Savoyard (jambon cru, reblochon)
"=6/8 parts

Nos Poissons

Paveé de saUMOn @ FOSEIHIE ... omeesenesenensesensens

Blanquette de Lotte au PIeSliNg ..o

Pavé de merlu sauce poulette (persil, champignons, ail, jus de citron) ....... 10.00€
Filet de Rouget Nantaise (sauce échalotes, vin blanc, beurre, citron) .......... 10.70€
Filet de sole Portugaise (tomates, échalotes, vin blanc, champignons) ....... 10.50€¢
Dos de cabillaud Bourguignonne (sauce vin rouge, lardons, carottes) ........ 11.50€
Pot'au feuiole falmeni ek ... ool B i R A R e i 16.50€

(saumon, cabillaud, moules, crevettes, lardons, saucisses fumées)



La Carte

Nos Plats Cuisinés

Paclla Royale™ (poulet, porc, langoustines, crevettes, moules, chorizo) ......12.00€
Couscous Royal (merguez, poulet, beuf, agNEau) ..........cocvcvecencnncnencnnes 12.00€
Choucroute garnic (Echine, poitrine, francfort, arcisiennc, ail) .................. 10.50€
Choucroute garnie aVee JArTet ........ccoovnnnnineninenieneensesnsnsasasasssssssasesenes 12.70€
Cassoulet (canard confit, Toulouse, ail, porc, poitrine) ......ccooecvenenenne 12.50€
Bacckeof'e (veau, bEUS, POrc, Pat) ....connnnnneneneesensensensensens 13.60€
Chiliicon:carne etiriz T088 - o U RE g T S ST 10.50€
fajine pouletictisemoule ol ... KRR T T R e s T R A 10.50¢
TarTifietteiet salatle oo .ol S G LR e T e 10.50€
Lasagnes auy deu) SAUMIONS .......... ccocuiisinensncassonssnsiencniandd dusenssseacteatbustine iy 10.50€
Gratin Champenois (andouillettes, chaouree) .......ccovevvncnnennnncnnenneneneenns 10.50€
Blanquette de veau @ FaNCIENNC ..........ccceieiininnnnneneneneneeeenenenssssasssnsasases 11.00€
Jarret de beuf BOUrGUIGNONNC ........ccoccveeiieninennnennnnnnnsasnsaseeeseseeenenensnss 11.50€
Coq au riesling 0U aU BErGErAC .......cccoueiinininnnnniniinenenenneneneaeeseesenenenensnenens 11.50€
Lete de veau sauee DItng i i i teitinnetecs et i e 10.50€
Filet mignon de porc a la moutarde a I'ancienne ...........ccoveecneencncencncnnenianes 12.80¢
Filet de canard aux POIVIES VTS .......ccoiiiirinnninineneneneneeeneneneasasaeasasnnns 13.60€
Sot I'y 13isse de diNAE QUX CEPES ......ououemimrernneneneneeeeeenenesassssssssssnsasssssssssss 11.90€
RELIge veardorestion s o, . ool i s £ S o R TN S B 12.60€
Supréme de pintade caramélisé au miel sauce aux baies roses .........ccoeeeennee 13.90¢
Filet de beuf sauce échalotes, ratafia ou sauce Bordelaise ...........cccocvcueeee 17.50€
Jambon a I'os sauce vin blanc (Min 20 Pers) ........ccovvnennenenenenasensesesanens 10.50€

toutes les viandes sont accompagnées de 2 légumes

Nos Légumes

Pommes boulangéres Navets confits

Gratin dauphinois Riz pilaf

Galette de pommes de terre Printaniére de légumes

Fagots d’haricots verts Flageolets

Flan de¢ légumes, courgettes Purée de carottes, céleri, pomme de terre
Carottes confites Spaczles (pates Alsaciennces)

Légumes seuls ............. 2.00€/personnc



La Carte

Nos Fromages

Platcau 2 fromages ........ccoeeeennene 60G/pers: . TN el 1.10€
Plateau 6 fromages ..........ceune.n. 60G/Ppers’ it i R 2.00€
Plateau 6 fromages supéricur.......600/7Pers ......cocvcerencnccmnenenccnsenenes 2.80€
Saladedierde s ..o D i D R LU st L R N L 0.50€¢

Nos Desserts

Gateau pour toutes 0CCASIONS ... 4.00¢ (la part)

Fraisicr, framboisicr, poirier, ananas/coco, abricotier, pécher,

Fruits rouges, tutti frutti, pomme/caramel, poire/caramel,
Forét noire, poire/chocolat, 3 Chocolats, Trianon

Charlotte : Poire/chocolat, fraise, framboise ........covvveonnennnnecennens 4.00€ (la part)
Tarte : Pommes, poire/Amandine, ananas/coco, cerises, flan ................ 13.00€
Tarte: Myrtilles, fruits rouges, tutti frutti, tatin .................. 15.00¢€
Buf fetdetdesserts: ..o i n e s L NNG T DS L S e 8.50€
Tarte, Créme renversée ou euf's a la neige, mousse au chocolat,

salade de fruits, gateau

Brigehtl., . 25 ot i L i T L R R S, S 4.50¢
Kouglofe®, s oe S s SR R ATREY - 7.00€
Euf's a la neige, créme caramel, mousse au chocolat ............cccoceevnennn. 3.50€

Les Mignardises sucrées

Mini tartelettes, mini éclairs, chou, coques chocolats ........................... 1.30€ piece
Chouquettes sucre ou chocolat ........ SO W ., Y 0.40€ piece




Cocktails et Apéritif's

Les Salés

Pain surprise (environ 40 sandWIChs) : .........ccoenennenennnesssassssssasnnns 25.00€
« Le mixte (saumon fumé, fromage, charcuteric)
« Le Charcuticr (Rosette, mousse de canard, jambon cru, salami)

Cygne en Pastéque et brochettes fraiches (30 brochettes minimum)

Lasbrochelte . ... o e e L % S 0.70% piece
(1T £ TR e O S povre e IS o U RCO TR S et (B gl oy Lo 80 0.90¢€ piéce
(Lorraine, crevettes, moules, poireauy, chévre, bleu, andouillette)

MRIEREZZS ..ol i i ieso oo bitons dode ot nanie donens it o otis. SR S 0.904piece
Gougeres:emmenthal .ol et B N ORI R 0.40€ picce
Gougeres CHAOUECE OU DIEU ........ccoueicnininnaniiinennneeenenenseesesenensnnesenenns 0.60¢€ piece
Feuilletés : torsades, saucisses, roulé jambon .............oovvcvnnencncnencnne 0.40%€ piece
Feuilletés : Roulé saumon fumé, croissant jambon cru, chévre/miel .......... 0.60% picce
CANADESE mu e L R e e A L M e A S T 0.60%€ picce
Jambon cru, mousse de canard, saumon fumé, rosctte, fromage frais aux herbes

Naveltes wa MW L. % o e 0. 0 il bt 2 oo SRR T SRR 1.10€ piece
Verrineds ..l o ot DR e SR T TR R T G e 1.40€ picce

Tzataziki/saumon fumé, tomates confites/féta/ jambon cru, guacamole/crevettes,
taboulé/poulet, mousse Roquefort/crumble aux noix




Les Menus

LE GOURMAND ~ 16.00€

Paté en croute chaud ct sa salade
ou Terrine de poisson aux petits légumes ou
Méli-mélo aux deux fromages (fourme, emmental, noix, tomate, jambon)

aaaaa

Estouffade de baeuf Bourguignonne
ou Arcisienne et échine sauce chaource, pommes de terve confites
ou Emincé de volaille au chardonnay

96 36 36 36 36

Plateau de fromages

*****

Creme caramel
ou Moussc au chocolat
ou Tarte au choix (pommes, poires, cerises, flan)

LE TERROIR ~ 23.00€

Quiche Champenoise et sa garniture
(Fondue de légumes, Andouillette, et Chaource)
ou Filet de brochet au Champagne
Supréme de poulet au pinot noir de Coif fy
ou Pavé de Boeuf a I'échalote et Ratafia

I I I I I

Plateau de fromages (avec fromages régionnauy)

I I I

Choux Caramel (créme vanille et Marc de champagne)
ou Tartelette framboises, créme Prunelle




LE GOURMET ~ 27.00€

Bouchée a la reine avec ris de veau

ou Pavé de merlu sauce poulette
(Persil.ail échalote.champignon)

ou Terrine de Lapin aux noiscttes gourmande

96 3 3 3

Jouc de porc a la moutarde a I'ancienne

ou Onglet de veau a I'échalote

ou Cuisse de canard au poivre vert ct a 'Armagnac

I I I I I

Platecau de fromages

96 36 3 3 3

Gateau
( Pour Toutes Cérémonies ou Anniversaire)

ou Charlottine f'ruits rouges ct son coulis

ou Trio gourmand
(Gateau chocolat,Ocuf's a la neige, Tartelette myrtilles)




LE PRESTIGE ~ 47.00€

Marbré de foic gras aux pommes et pain d'épice
Compotéc d’oignons au micl artisanal

ou Mille-feuilles de saumon et saumon fumé
Créme au Paprika fumé

96 36 36 3 3

Feuilleté de ris de veau aux morilles
sauce Géwurstraminer

ou Matelote de Lotte

(sauce vin rouge,lardons,petits oignons blancs)

96 36 36 3 3¢

Médaillon de filet de bocuf
sauce poivrade ou sauce Bordelaise

ou Supreéme de pintade aux girolles

96 36 36 3 3

Salade ct plateau de fromages

96 36 36 3 3

Gateau
(Pour Toutes Cérémonies,ou Anniversaire)

Assortiment S mignardises

10



Pour Infos...

Les prix sont révisables suivant les cours du marché.
Nous pouvons vous établir un devis gratuit pour toutes cérémonies.
Le service,le pain,les boissons et la location de vaisselle sont calculés sur devis

Acompte de réservation: 50% du montant total
Le solde ct le retour des plats 2 jours aprés réception.
Les plats et décorations non rendus seront facturés

Bar .restaurant .traiteur

A la table de Claudine

1 rucdela gare
Hamcau des Forges st Bernard
10310 Ville sous La Ferté

Tél:08.25.27.85.91

alatabledeclaudine@orange.fr



